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Valorizzazione degli scarti 

delle produzioni alimentari

Prof. ssa Nadia Innocente

Udine – 20/05/2016

VETRINA DELLE CONOSCENZE NEL 

SETTORE AGROALIMENTARE

Dipartimento di Scienze AgroAlimentari, 

Ambientali e Animali

• Smaltimento in discarica
• Aumento dell’impatto ambientale del processo
• Aumento dei costi 

Scarti e sottoprodotti dell’industria alimentare
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QUALITA’ 
SOTTOPRODOTTI

Chimiche e 
funzionali

(cosmetica, alimentare, 
farmaceutica )

Nutrizionali

(mangimistica, 
alimentare)

Sviluppiamo  strategie  finalizzate alla 

valorizzazione  di sottoprodotti 
provenienti da diverse filiere alimentari 

COSA FACCIAMO

SUGGERIMENTI PER PROGETTUALITA’ POR FESR

Sistemi alternativi per la rigenerazione delle salamoie in caseificio

(trattamenti con ozono, omogeneizzazione ad alta pressione, …)

Valorizzazione del siero di latte 

(produzione  ingredienti/alimenti funzionali, bevande, ..)

Sviluppo di sistemi di riutilizzo di sottoprodotti della filiera della birra e 
del malto (trebbie-radichette del malto)

Recupero, trattamento e riutilizzo delle acque di processo

(ozono, ultrasuoni, luce pulsata, luce UV)

Valorizzazione degli scarti della lavorazione dei vegetali 

(produzione di ingredienti funzionali)
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CHI SIAMO

Prof.ssa Nadia Innocente                          per la filiera lattiero-casearia

E-mail: Nadia Innocente@uniud.it

Tel. 0432 558154

Prof. Stefano Buiatti per la filiera della birra e del malto

E-mail: Stefano.Buiatti@uniud.it

Tel.  0432 558156

Prof.ssa Lara Manzocco per i prodotti vegetali 

E-mail: Lara.Manzocco@uniud.it

Tel. 0432 558152
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