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Cosa facciamo

Valutazione
i ie?leigoa-sspaer:}?ario Selezione di | Messa a punto di
° di cicli termici microrganismi da metodi per lo
legati ai processi | Utilizzare come studio «in
di cottura «target» azienda»
professionale
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SUGGERIMENTI PER PROGETTUALITA’

.
Verifica dell’aspetto igienico-sanitario
(alteranti/patogeni) di tecnologie di cottura
non convenzionali per:

* Progettazione di impianti
* |ndustrie di trasformazione
N Ristorazione



http://www.sciencedirect.com/science/journal/09567135/19/7
http://www.sciencedirect.com/science/journal/09567135/19/7
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CHI SIAMO:

MICHELA MAIFRENI competenze analisi microbiologiche
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Tel. 0432 558150



mailto:michela.maifreni@uniud.it
mailto:marilena.marino@uniud.it

