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QUAL E’ IL PROBLEMA: alimenti funzionali contenenti probiotici
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Cosa facciamo

Studio e Utilizzo di Coltivazione di
caratterizzazione strategie di probiotici in
di «candidati» | potenziamento matrici
probiotici della vitalita | animali/vegetali
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Miglioramento della vitalita dei probiotici negli alimenti attraverso
* Accurata selezione

* Applicazione di stress sub-letali
* «Protezione» nell’alimento

Formulazione di nuovi alimenti probiotici

Valorizzazione sottoprodotti di lavorazione
* Utilizzo come ingredienti per migliorare la vitalita microbica
» Utilizzo come mezzo per veicolare i probiotici
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