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STRUMENTI APPLICATIVI

http://praedicere.uniud.it/



PROGETTUALITA’  POR FESR

A chi è rivolta?

Industrie alimentari di piccole e medie dimensioni appartenenti a diversi 

settori produttivi (prodotti di origine animale e vegetale) 

Con quali obiettivi?

Studio di processo, di prodotto e definizione della shelf life di prodotti 

refrigerati 

Sviluppo e implementazione aziendale di sistemi previsionali della shelf life 

di alimenti a lunga conservazione 



CHI SIAMO

Prof.ssa Mara Stecchini: aspetti microbiologici

E-mail: mara.stecchini@uniud.it

Tel: 0432 558132

Prof.ssa Maria Cristina Nicoli: aspetti chimici e fisici

E-mail: mariacristina.nicoli@uniud.it

Tel: 0432 558149
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