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PER LA RICERCA

Analisi Sensoriale Ed
Economia Del Consumo

Food Structure And Physical Alimentare
Properties * Analisi Sensoriale
* Economia Del Consumo Alimentare
1° anno * Statistica Applicata Agli Alimenti

Advanced Chemical And Analisi Chimica Degli Alimenti
Biochemical Analysis Of Food Con Esercitazioni

* Advanced Sample Preparation * Analisi Chimical

Techniques And Analysis Of Food  Analisi Chimicall
Contaminants

* Biochemistry Applied To Food Quality

Sistemi Di Gestione Della Tecniche Analitiche
Sicurezza E Della Qualita Strumentali Avanzate Per
2° anno * Metodi Di Stima E Previsione Della L'analisi Degli Alimenti

Shelf Life Degli Alimenti * Chimica Analitica Strumentale
* Food Safety And Quality Avanzata

Management Systems * Spettrometria Di Massa
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AREA SERVIZI
PER LA RICERCA

Analisi Sensoriale Ed
Economia Del Consumo

Food Structure And Physical Alimentare
Properties * Analisi Sensoriale
* Economia Del Consumo Alimentare
1° anno * Statistica Applicata Agli Alimenti

Tecnologie Alimentari Processi(bio)tecnologici

* Tecnologie Non Convenzionali * Mechanical Properties Of Food
* Fisica Tecnica Avanzata Products
* Principi Di Formulazione

* Microbiologia Applicata Alle
Produzioni Alimentari

Sistemi Di Gestione Della
Sicurezza E Della Qualita

o * Metodi Di Stima E Previsione Della
2 anno Shelf Life Degli Alimenti

* Food Safety And Quality
Management Systems




AREA SERVIZI
PER LA RICERCA
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Analisi Sensoriale Ed
Economia Del Consumo

Food Structure And Physical Alimentare

Properties * Analisi Sensoriale
* Economia Del Consumo Alimentare

* Statistica Applicata Agli Alimenti

Alimenti Per Il Benessere E La Nutrizione Umanal |

Salute * Micro E Macro Ambiente Intestinale E
* Produzione Di Molecole Bioattive Di Sistema Immunitario

Origine Microbica * Alimentazione E Nutrizione Umana
* Microrganismi Probiotici Negli Alimenti
* Progettazione E Produzione Di Alimenti

Per Il Benessere E La Salute

Sistemi Di Gestione Della Nutrizione Umana Il

Sicurezza E Della Qualita * Epidemiologia Della Nutrizione

* Metodi Di Stima E Previsione Della * Nutrizione Applicata : :
Shelf Life Degli Alimenti Enzimologia

* Food Safety And Quality
Management Systems
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PER LA RICERCA
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Research And Development
For Food Production

Advanced Spectroscopic

Techniques Genetica Dei Microrganismi Bioinorganic Chemistry

-

Biotecnologia Dei

Chimica Dei Polimeri Chemiometria Physiology Of Perception - L
Microrganismi

-

Microrganismi Probiotici E Alimenti Per Gruppi Specifici
Di Alimenti Funzionali E Integratori Alimentari:
*Curr. Controllo E Gestione Della Aspetti Chimici E Normativi

Qualita Degli Alimenti *Curr. Controllo E Gestione Della
*Curr. Tecnologie Alimentari

-

Tecnologie Non
Convenzionali

*Curr. Controllo E Gestione Della
Qualita Degli Alimenti
Qualita Degli Alimenti *Curr. Alimenti E Nutrizione

*Curr. Tecnologie Alimentari
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