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 Sabrina Voce 
 

ISTRUZIONE E FORMAZIONE 
  

 

ESPERIENZA 
PROFESSIONALE   

 

Novembre 2019-Gennaio 2023 Dottorato di Ricerca (35° Ciclo)  

 Data conseguimento titolo: 30/06/2023 

Titolo: Dottore di ricerca in Alimenti e Salute Umana 

Dipartimento di Scienze Agroalimentari, Ambientale e Animali, Università degli Studi 
di Udine  

 

Dal 2012 al 2014 

 

Laurea Magistrale 

Data conseguimento titolo: 17/12/2014 

Titolo: Diploma di Laurea magistrale in Viticoltura, Enologia e Mercati Vitivinicoli LM-
69 

Università degli studi di Udine, interateneo Università di Verona – Padova – Udine 

 

Dal 2007 al 2011 

 

Laurea Triennale  

Data conseguimento titolo: 14/07/2011 

Titolo: Diploma di Laurea Triennale in Scienze e Tecnologie Agrarie L-25 

Università degli studi “Mediterranea” di Reggio Calabria  

 

Dal 2002 al 2007 Diploma di Maturità Liceo Scientifico 

Liceo scientifico L. Siciliani Catanzaro (CZ) 

 

A partire da 1° Marzo 2023 Assegnista di ricerca 

Dipartimento di Scienze Agroalimentari, Ambientale e Animali, Università degli Studi di Udine 

“Gestione dell’affinamento dei vini sur lies mediante l’impiego di ceppi microbici produttori di 
polisaccaridi e molecole antiossidanti e l’utilizzo di derivati di lievito innovativi”. D.R. n. 1537 del 
25/11/2022 

Attività o settore Enologia 

 
01/09/2017 – 30/09/2019 

 

 

 

 

 

 

 

Assegnista di ricerca 

Dipartimento di Scienze Agroalimentari, Ambientale e Animali, Università degli Studi di Udine 

“Effetti della tecnica agronomica sulla fisiologia della vite, sui parametri di maturazione di alcune 
varietà di vite, e ottimizzazione enologica della Ribolla Gialla per la produzione di un vino spumante di 
qualità”, emanato con D.R. n. 344 del 27/06/2017 

▪ Applicazione di pratiche viticole e enologiche (varietà Ribolla Gialla); analisi di qualità di uve, vini 
base e spumanti ottenuti; divulgazione dei risultati attraverso la stesura di articoli per riviste 
scientifiche e la partecipazione a incontri tecnici con i produttori, convegni nazionali e internazionali 

 
Attività o settore Viticoltura, Enologia  

 
Maggio 2017-Agosto 2017 Collaboratore-contratto di collaborazione coordinata e continuativa 

Dipartimento di Agraria, Università degli Studi Mediterranea di Reggio Calabria 

▪ Selezione di ceppi di lievito e di batteri lattici autoctoni; prove di panificazione; analisi chimiche e 
microbiologiche sui prodotti da forno ottenuti 

Attività o settore Microbiologia degli Alimenti  

 

Settembre 2016-Novembre 2016 

 
Collaboratore-contratto di collaborazione coordinata e continuativa 

Dipartimento di Agraria, Università degli Studi “Mediterranea” di Reggio Calabria 
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ALTRE ESPERIENZE 
PROFESSIONALI   

  

Triennio accademico 2019-2022 Collaborazione ad attività didattica (cultore della materia) 

 

 

 

 

Dipartimento di Scienze Agroalimentari, Ambientale e Animali, Università degli Studi di Udine  

• Corso di studio: Scienze agrarie; insegnamento: Industrie agrarie; SSD: AGR/15 

• Corso di studio: Viticoltura, enologia e mercati vitivinicoli; insegnamento: Physical processes for 
juice and wine conditioning and packaging technologies; SSD: AGR/15 

Anno accademico 2019/20 Attività e-learning corso Scienze e Tecnologie Alimentari 

Dipartimento di Scienze Agroalimentari, Ambientale e Animali, Università degli Studi di Udine 

• Attività svolte: supporto ai docenti per la gestione della piattaforma Moodle 

 
Marzo 2016-Maggio 2016 

 
Delegato Territoriale della provincia di Milano-Contratto per prestazioni 
occasionali. 

 Società Cooperativa Memento, via Jan Pallach, 89900 Vibo Valentia  

 • Attività di controllo nell’ambito della misura 2 di accompagnamento del programma “Frutta nelle 
scuole 2015/2016” del Mipaaft 

 Attività o settore Seminari di educazione alimentare nelle scuole assegnate 
  

Gennaio 2015-Marzo 2016 Impiegata di segreteria 

 Studio legale Olivetti, via Pancaldo, Milano 
 ▪ Stesura e deposito degli atti; smistamento della posta; gestione delle telefonate e della posta 

elettronica; contabilità; gestione dei rapporti con i clienti dello studio. 

 
 ▪ Attività o settore Legale 

COMPETENZE PERSONALI 
  

 

 

 

 

▪ Selezione di ceppi di batteri lattici e lieviti; prove di fermentazione di olive da tavola; analisi 
microbiologiche 

Attività o settore Microbiologia degli Alimenti 

Lingua madre Italiana 

  

Inglese COMPRENSIONE  PARLATO  PRODUZIONE SCRITTA  

Ascolto  Lettura  Interazione  Produzione orale   

 B1 B2 B1 B1 B2 

 ESOL CERTIFICATE, B2 VANTAGE 

 Livelli: A1/A2: Utente base - B1/B2: Utente intermedio - C1/C2: Utente avanzato  
Quadro Comune Europeo di Riferimento delle Lingue 

Competenze comunicative Buone capacità di comunicazione acquisite durante l’esperienza nelle scuole grazie allo svolgimento 
di seminari e attività con bambini e adolescenti, e durante il periodo da assegnista di ricerca grazie alla 
presentazione dei risultati del progetto in incontri e convegni regionali, nazionali e internazionali  

Competenze organizzative e 
gestionali 

Buona capacità di organizzare e gestire diverse attività per lo svolgimento del proprio lavoro e di 
quello dei tesisti maturate grazie all’esperienza in laboratorio; buona predisposizione a lavorare in 
team e maggiore capacità di problem solving maturate nel corso del periodo lavorativo come 
assegnista di ricerca 

Competenze professionali Buona competenza sull’utilizzo di alcune strumentazioni da laboratorio (gas cromatografia;  
cromatografia liquida ad alta pressione); partecipazione all’elaborazione statistica dei dati e alla 

http://europass.cedefop.europa.eu/it/resources/european-language-levels-cefr
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ULTERIORI INFORMAZIONI 
  

 

stesura di poster per la presentazione dei risultati inerenti alle attività di ricerca; partecipazione alla 
redazione di articoli divulgativi e di carattere scientifico su riviste nazionali e internazionali grazie 
all’esperienza svolta presso l’Università; buona conoscenza e risoluzione di alcune problematiche di 
tipo amministrativo e contabile acquisite nel corso dell’esperienza presso uno studio legale 

Competenze digitali Buona conoscenza degli strumenti Microsoft Office 

Buona padronanza del software di elaborazione dati Statistica 8 maturata nel corso dell’esperienza da 
assegnista di ricerca 

Patente di guida B 

Automunita SI 

Pubblicazioni 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Presentazioni 

 

 

 

 

1) Comuzzo P., Calligaris S., Iacumin L., Ginaldi F., Voce S., Zironi R. Application of multi-pass 
high pressure homogenization under variable temperature regimes to induce autolysis of 
wine yeasts. Food Chem. 2017, 224, 105-113. 

2) Voce S., Pizzamiglio G., Comuzzo P., Sivilotti S., Mosetti D., Bigot G., Lonardi A. 
Defogliazione e aromi della Ribolla Gialla. VVQ. 2018, 7 (10), 38–42. 

3) Voce S., Pizzamiglio G., Mosetti D., Bigot G., Lonardi A., Comuzzo P., Sivilotti P. Effects of 
leaf removal on aromatic precursor dynamics during maturation of Ribolla Gialla grapes 
(Vitis vinifera L.). BIO Web Conf. 2019,13, https://doi.org/10.1051/bioconf/20191303008. 

4) Voce S., Skrab D., Vrhovsek U., Battistutta F., Comuzzo P., Sivilotti P. Compositional 
characterization of commercial sparkling wines from cv. Ribolla Gialla produced in Friuli 
Venezia Giulia. Eur Food Res Technol. 2019, 245, (10), 2279-2292. 

5) Comuzzo P., Voce S., Fabris J., Cavallaro A., Zanella G., Karpusas M., Kallithraka S. Effect 
of the combined application of heat treatment and proteases on protein stability and volatile 
composition of Greek white wines. Oeno one. 2020, 54(1), 175-188. 

6) Comuzzo P., Voce S., Grazioli C., Tubaro F., Marconi M., Zanella G., Querzè M. Pulsed 
electric field processing of red grapes (cv. Rondinella): Modifications of phenolic fraction and 
effects on wine evolution. Foods. 2020, 9, 414. 

7) Voce S., Battistutta F., Tat L., Sivilotti P., Comuzzo P. Composizione chimica ed evoluzione 
del profilo aromatico di spumanti Ribolla Gialla prodotti con diversi metodi di rifermentazione. 
www.infowine.com. Rivista internet di Viticoltura ed Enologia. 2020, n. 3/3. 

8) Comuzzo, P., Iacumin, L., Voce, S. Chaper 20 - Aging on lees. In White Wine Technology.   
Academic press. 2021, 247-267.  ISBN 9780128234976. 

9) Škrab, D., Sivilotti, P., Comuzzo, P., Voce S., Degano F., Carlin S., Arapitsas P., Masuero, D., 
Vrhovšek, U. Cluster thinning and vineyard site modulate the metabolomic profile of Ribolla 
Gialla base and sparkling wines. Metabolites. 2021, 11(5), 331. 

10) Voce S., Calligaris S., Comuzzo P. Effect of a yeast autolysate produced by high pressure 
homogenization on white wine evolution during ageing. J. Food Sci. Technol. 2021, 58(10), 
4045-4054. 

11) Voce S., Iacumin L., Comuzzo P. Characterization of non-Saccharomyces yeast strains 
isolated from grape juice and pomace: production of polysaccharides and antioxidant 
molecules after growth and autolysis. Fermentation. 2022, 8(9), 450. 

12) Comuzzo P., Del Fresno JM., Voce S., Loira I., Morata A.  Emerging biotechnologies and 
non-thermal technologies for winemaking in a context of global warming. Front. Microbiol. 
Sec. Food Microbiology. 2023, 4, https://doi.org/10.3389/fmicb.2023.1273940. 

13) Škrab, D., Sivilotti, P., Comuzzo, P., Voce S., Cisilino D., Carlin S., Arapitsas P., Masuero, D., 
Vrhovšek, U. Influence of harvest date on multi-targeted metabolomic profile and sensory 
attributes of Ribolla Gialla base and sparkling wines. Oeno one. 2024, 58-1, 
https://doi.org/10.20870/oeno-one.2024.58.1.7668 

 

 

1) Partecipazione alla sessione poster ai convegni Macrowine (Saragozza 2018), CO.NA.VI 
(Piacenza 2018), Enoforum (Vicenza 2019) 

2) Presentazione orale (Flash talk) convegno Enoforum (Vicenza 2019) 

3) Presentazione orale al convegno Ribolla, Dicembre 2019, villa Nachini Cabassi, Corno di 
Rosazzo (Udine) 

4) Partecipazione e presentazione dei risultati del secondo anno di Corso di dottorato al I virtual 

https://doi.org/10.1051/bioconf/20191303008
http://www.infowine.com/
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Udine lì, 27/02/2024           

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Riconoscimenti e premi 

 

 

workshop on the developments in the Italian PhD Research on Food Science, Technology 
and Biotechnology. Palermo, 14 e 15 Settembre 2021. 

5) Partecipazione e presentazione dei risultati del terzo anno di Corso di dottorato al 26th 

workshop on the developments in the Italian PhD Research on Food Science, Technology 
and Biotechnology. Asti, 19 – 21 Settembre 2022. 

6) Presentazione orale convegno Enoforum (Vicenza 2023) 

 

 

Vincitore premio per il miglior poster giovane ricercatore, convegno CO.NA.VI (Piacenza, Luglio 
2018) 
Vincitore premio Internazionale Soldera Case Basse per giovani ricercatori, settore Enologia 
(Firenze, 18 dicembre 2023) 

 Dichiarazione resa ai sensi degli artt. 46 e 47 DPR N. 445/2000. 


